
note de dégustation - FiCHe teCHnique vin

Château Méric 2012 «1868 »
Un millésime de concentration et de relief

présentation de ce vin :
Le Château MériC « 1868 » est une séLeCtion de La tête de Cuvée du MiLLésiMe 2012 de 

Château MériC.
La Prise bois se fait dès Le Cuvier (Pendant La fermentation et La Cuvaison) Puis iL est éLevé 24 

mois en demi-muid de 400 Litres. GrâCe à un travaiL basé sur La riGueur de La CuLture raisonnée, 
Le terroir de Graves Garonnaises, une exPosition PriviLéGiée et L’éLevaGe du Chêne français, 

L’équiPe de Château mériC a Permis d’éLaborer Ce sPLendide miLLésime où se mêLent Les arômes de 
fruits murs des merLots noirs, La beLLe struCture et La fraiCheur du Petit verdot.

maLGré un PrintemPs diffiCiLe, La très beLLe arrière-saison du miLLésime 2012 a Permis aux raisins 
d’arriver à une beLLe maturité aveC de très joLies CouLeurs. Le rendement a été assez faibLe Cette 
année. iL en résuLte une suPerbe ConCentration et une exCeLLente Conservation dans Le temPs ainsi 

qu’une déGustation très exPressive dans Ce miLLésime 2012 du « 1868 » de Château mériC.

La robe : 
La robe est rouGe aux refLets Cerise éCrasée est Profonde aveC une beLLe briLLanCe.

Le nez :
Le nez est très aromatique, iL s’ouvre sur des notes de Petits fruits rouGes, d’éPiCes douCes et de 

boisé toasté..

L’attaque :
dès L’attaque Ce miLLésime révèLe une texture veLoutée. 

La bouche :
en bouChe Ce vin est riChe et suave aveC des tanins très enrobés et d’une Grande ConCentration, 

son éLéGanCe dévoiLe aussi une beLLe fraîCheur.

La finale
La finaLe est raCée, La LonGueur est sPLendide et extrêmement raffinée, Promettant une Garde 

harmonieuse.

Cette tête de Cuvée MiLLésiMe a produit 9 900 bouteiLLes.

n
o

t
e

 
d

e
 

d
é

g
u

s
t

a
t

i
o

n



Le climat de l’année dans le nord-Médoc :

La vigne a débourré classiquement début avril mais le temps particulièrement frais et humide a fait piétiner la vigne 
à ce stade, initiant déjà une grosse hétérogénéité de développement. Les conditions thermiques plus favorables de 
mai ont amélioré la pousse de la vigne mais la floraison aussi a été étalée sur le mois de juin.
Jusqu’à juillet, le climat est resté frais, induisant une situation particulièrement tardive. La tendance s’inverse enfin avec 
le mois d’août le plus chaud depuis 2003 ! 
La véraison s’étale sur ce mois. Le bilan hydrique devient très vite déficitaire et les conditions de maturation sont 
optimales. Les baies sont très concentrées, riches en couleur et tanins, d’autant plus que le rendement est bas cette 
année.

Les vendanges au Château Méric :

Le millésime 2012 est assez tardif. 
Les vendanges, comme les maturités, sont regroupées sur une semaine entre le 07 et le 14 octobre.
La vendange est mécanique, à maturité optimale de chaque parcelle. 
Le tri de la vendange au cuvier est manuel.

Vinification au Château Méric : 

Le travail effectué est traditionnel mais avec des moyens œnologiques et techniques de pointe. Les fermentations 
se font en cuves inox thermorégulées à des températures assez élevées entre 28/30° C pour extraire toute la belle 
couleur et la matière des fruits.
Le marc méritait d’être travaillé, l’extraction a été assez intense car le fruit mûr et de qualité.
Macération sous marc après la fermentation alcoolique, cuvaison entre 3 et 4 semaines. 
Fermentation malolactique sous-bois.

élevage sur bois :     elevé pendant 24 mois en demi-muid sur chêne français.

Cépages :     Cabernet Sauvignon (52 %) • Merlot (34 %) • Petit Verdot (14 %).   

   
Terroir :  

   
Sol : sablo graveleux sur 15 à 30 cm.

                          Sous-sol : graves garonnaises.

Culture :  
   Protection raisonnée.

Taille :  
   guyot double.

Degré :  
   12,5 % / vol.

Rendement :  
   35 hl / ha. pour 6 600 pieds / ha.

Potentiel de garde :  
   

Ce vin s’apprécie dès aujourd’hui et évoluera favorablement dans les 12 ans.

Accord met/vin :   
   

viandes rouges fines, poissons de caractère, confits de canards, fromages marqués.
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uRécompenses pour ce millésime :

Le Château Méric «1868 » est nommé en référence comme 
Cru Bourgeois dès la seconde édition du guide Ferret dans 
lequel il figure depuis 1868...

anecdote
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