NOTE DE DEGUSTATION - FICHE TECHNIQUE VIN
CHATEAU MERIC 2012 <7565 »
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PRESENTATION DE CE VIN :
Le CHATEAU MERIC « 1868 » EST UNE SELECTION DE LA TETE DE CUVEE DU MILLESIME 2012 DE
CHATEAU MERIC.

LA PrRisE BOIs SE FAT DES LE CUVIER (PENDANT LA FERMENTATION ET LA CUVAISON) PUIS I EST ELEVE 24
Mois EN DEMI-MUD DE 400 LITRES. GRACE A UN TRAVAIL BASE SUR LA RIGUEUR DE LA CULTURE RAISONNEE,
LE TERROIR DE GRAVES GARONNAISES, UNE EXPOSITION PRVILEGIEE ET L'ELEVAGE DU CHENE FRANCAIS,
L'EQuiPE DE CHATEAU MERIC A PERMIS D'ELABORER CE SPLENDIDE MILLESIME OU SE MELENT LES AROMES DE
FRUITS MURS DES MERLOTS NOIRS, LA BELLE STRUCTURE ET LA FRAICHEUR DU PETIT VERDOT.

MALGRE UN PRINTEMPS DIFFICILE, LA TRES BELLE ARRIERE-SAISON DU MILLESIME 20712 A PERMIS AUX RAISINS

D'ARRIVER A UNE BELLE MIATURITE AVEC DE TRES JOLIES COULEURS. LLE RENDEMENT A ETE ASSEZ FABLE CETTE

ANNEE. |L EN RESULTE UNE SUPERBE CONCENTRATION ET UNE EXCELLENTE CONSERVATION DANS LE TEMPS ANS|
QU'UNE DEGUSTATION TRES EXPRESSIVE DANS CE MILLESIME 2012 DU « 1868 » bE CHATEAU MERIC.

LA ROBE :
LA ROBE EST ROUGE AUX REFLETS CERISE ECRASEE EST PROFONDE AVEC UNE BELLE BRILLANCE.

LE NEZ :
LLE NEZ EST TRES AROMATIQUE, IL S'OUVRE SUR DES NOTES DE PETITS FRUITS ROUGES, D'EPICES DOUCES ET DE
BOISE TOASTE..

L'ATTAQUE :
DES LATTAQUE CE MILLESIME REVELE UNE TEXTURE VELOUTEE.

LA BOUCHE :
EN BOUCHE CE VIN EST RICHE ET SUAVE AVEC DES TANINS TRES ENROBES ET D'UNE GRANDE CONCENTRATION,
SON ELEGANCE DEVOILE AUSSI UNE BELLE FRAICHEUR.

LA FINALE
LA FINALE EST RACEE, LA LONGUEUR EST SPLENDIDE ET EXTREMEMENT RAFFINEE, PROMETTANT UNE GARDE

HARMONIEUSE.

CETTE TETE DE CUVEE MILLESIME A PRODUIT 9900 BOUTEILLES.
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LE CLIMAT DE LANNEE DANS LE NORD-MEDOC :

La vigne a débourreé classiquement debut avril mais le temps particulierement frais et humide a fait pietiner la vigne
a ce stade, initiant déja une grosse hétérogeneité de developpement. Les conditions thermiques plus favorables de
mai ont améliore la pousse de la vigne mais la floraison aussi a ete etalée sur le mois de juin.

Jusgu'ajuillet, le climat est resté frais, induisant une situation particulierement tardive. La tendance s'inverse enfin avec

le mois d'ac(t le plus chaud depuis 2003 |

La véraison s'étale sur ce mois. Le bilan hydrique devient tres vite déficitaire et les conditions de maturation sont
optimales. Les baies sont tres concentrées, riches en couleur et tanins, d'autant plus que le rendement est bas cette

année.

LES VENDANGES AU CHATEAU MERIC :

Le milésime 2012 est assez tardif.

Les vendanges, comme les maturités, sont regroupées sur une semaine entre le 07 et le 14 octobre.
La vendange est meécanique, a maturite optimale de chaque parcelle.

Le tri de la vendange au cuvier est manuel.

VINIFICATION AU CHATEAU MERIC :

Le travail effectue est traditionnel mais avec des moyens cenologiques et techniques de pointe. Les fermentations
se font en cuves inox thermoregulées a des températures assez elevees entre 28/30° C pour extraire toute la belle

couleur et la matiere des fruits.

Le marc meritait d'étre travaille, l'extraction a été assez intense car le fruit mMGr et de qualite.
Maceération sous marc apres la fermentation alcoolique, cuvaison entre 3 et 4 semaines.

Fermentation malolactique sous-bois.

ELEVAGE SUR BOIS :

CEPAGES :

Sol : Sablo graveleux sur 15 a 30 cm.

TERROIR : .
Sous-sol : Graves garonnaises.

CULTURE :

Protection raisonnée.

QVNINOE Guyot double.
DEGRE : [REXXYAVe)

RENDEMENT : 35 hl/ ha. pour 6600 pieds / ha.

POTENTIEL DE GARDE :

Ce vin s'apprecie des aujourd’hui et évoluera favorablement dans les 12 ans.

ACCORD MET/VIN :

Viandes rouges fines, poissons de caractere, confits de canards, fromages marqués.

CONCOURS
MONDIAL DE
BRUXELLES

2015

MEDAILLE
D’ARGENT

Eleveé pendant 24 mois en demi-muid sur chéne francais.

Cabernet Sauvignon (52 %) ® Merlot (34 %) e Petit Verdot (14 %).

ANECDOTE

Le Chdteau Méric «1868» est nommé en référence comme
Cru Bourgeois dés la seconde édition du guide Ferret dans

lequel 1l figure depuis 1868...
Les principaux propridtaires sont :
DANS LA SECTION DE JAU.
Crils bourgeols et 4*" artlsans.
Chateau Méric (comte de Lussay)........ B0 & 70

Fergraves (1. Goudineau, ayocat). ..
Listran_(Larcher).........

Au bourg. (Duboseq
4. (. Figer
4. (Chiché).

Broustera (Popp). -

Crds paysans.
Tonneaax.

Broustera (Drouineau).
. (Birol)....
A Laulan (Melon)...o......n

Plusicurs pelits propriétaires font cliacun de 2 5 tonneaux-

Récompenses pour ce millésime :
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