NOTE DE DEGUSTATION - FICHE TECHNIQUE VIN

CHATEAU MERIC 2014 /565 -

RECOMPENSES POUR LE MILLESIME 2014 :

C’EST L’EXPRESSION D’UN FRUIT TRES PUR QUI CARACTERISE LES VINS DU MILLESIME 2014.
Le CHATEAU MERIC « 1868 » EST UNE SELECTION DE LA TETE DE CUVEE DU MILLESME 2014 bE CHATEAU
MERIC. LA PriSE BoIs SE FAT DES LE CUVIER (PENDANT LA FERMENTATION ET LA CUVAISON) PUIS IL EST
ELEVE 24 Mois EN DEMI-MUD DE 400 LITRES. GRACE A UN TRAVAIL BASE SUR LA RIGUEUR DE LA CULTURE
RAISONNEE, LE TERROIR DE GRAVES (GARONNAISES, UNE EXPOSITION PRVILEGIEE ET L'ELEVAGE DU CHENE
FRANCAIS, L'EQUIPE DE CHATEAU MERIC A PERMIS D'ELABORER CE SPLENDIDE MILLESIME OU SE MELENT LES
AROMES DE FRUITS MURS DES MERLOTS NOIRS, LA BELLE STRUCTURE ET LA FRAICHEUR DU PeTIT VERDOT.

LA TRES BELLE ARRIERE-SAISON DU MILLESIME 2014 A PERMIS AUX RAISINS D' ARRVER A UNE BELLE MATURITE
AVEC DE TRES JOLIES COULEURS. CE MILLESIME EST L'EXPRESSION D'UN FRUIT MUR TRES PUR ET D'UNE TRES
BELLE CONCENTRATION. LES PETITS VERDOTS ONT DONNE LE MEILLEUR D'EUX-MEMES CETTE ANNEE ET LEUR
NOTE CROQUANTE ET FRUITEE DE CERISE GRIOTTE RESSORT PARTICULIERENMENT DANS L'ASSEMBLAGE DE CETTE
ANNEE. IL EN RESULTE UNE SUPERBE CONCENTRATION ET UNE EXCELLENTE CONSERVATION DANS LE TEMPS AINSI
QU'UNE DEGUSTATION TRES EXPRESSIVE DANS CE MILLESIME 2014 DU « 1868 » b CHATEAU MERIC.

LA ROBE :
LA ROBE EST TRES DENSE, BRILLANTE, AUX REFLETS VIOLINES.

LE NEZ :
LE PREMIER NEZ EST TRES COMPLEXE ET INTENSE AUTOUR DE LA CERISE, DE LA MURE,

L'ATTAQUE :
UNE BELLE SUCROSITE EST PRESENTE EN ATTAQUE.

LA BOUCHE :
LE MILIEU DE BOUCHE EST TRES JUTEUX, IL CONFIRME LE NEZ TRES FRUITE. LES TANINS SONT FINS, VELOUTES. LE
BOISE EST BIEN PRESENT ET JOLIMENT FONDU.

LA FINALE :
LA FINALE EST LONGUE, UN PEU EPICEE.

CETTE TETE DE CUVEE AURA PRODUIT 25000 BOUTEILLES.
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LE CLIMAT DE LANNEE DANS LE NORD-MEDOC :

L'année 2014 démarre sur deux mois tres doux et tres humides. Le débourrement s'enclenche donc assez
précocement début avril. Des températures fraiches par la suite en avril et en mai freinent la pousse et l'arrivée de la
floraison se fait mi-juin, surlamoyenne décennale. La suite de I'éte est encore relativement fraliche mais le Nord-Medoc
tire son épingle du jeu a partir de mi-juillet avec de fortes chaleurs et linstallation d'une contrainte hydrique favorable.
La veéraison s'enclenche début aoCt. Les conditions de septemibore sont tres favorables a une belle maturation : les
températures au-dessus des normales ainsi que les amplitudes thermiques jour/nuit conséquentes activent la
synthese d'anthocyanes et la maturité des pepins.

LES VENDANGES AU CHATEAU MERIC :

Lesvendanges 2014 déemarrentavec les premieres parcelles de Merlotle 3 octobre et se terminent parle ramassage
des Petit Verdot d’'anthologie le 17 octobre. La vendange est mecanique, a maturité optimale de chaque parcelle.
Le tri de la vendange au cuvier est manuel.

VINIFICATION AU CHATEAU MERIC :

Le travail effectue est traditionnel mais avec des moyens cenologiques et techniques de pointe. Les fermentations
se font en cuves inox thermorégulées a des températures assez elevees entre 28/30° C. Le marc méritait d'étre
travaillé, 'extraction a été assez intense car le fruit mGr et de qualité.

Extraction maitrisée dans le respect du fruit et de la matiere. Des extractions plus poussees sont possibles cette
annee avec les tres belles maturités. Macération sous marc apres la fermentation alcoolique, cuvaison entre 3 et
4 semaines.

Fermentation malolactique sous bois.

ELEVAGE SUR BOIS : [EEYG pendant 24 mois sur chéne francais.

CEPAGES : [JoElssgasy Sauvignon (52 %) ® Merlot (34 %) e Petit Verdot (14 %).

ANECDOTE

Sous-sol : Graves garonnaises. Le Chdteau Méric «1868» est nommé en référence comme
Cru Bourgeois dés la seconde édition du guide Ferret dans

TERROIR : Sol : Sablo graveleux sur 15a30 cm.

CULTURE : Protection raisonnée. lequel 1l figure depuis 1868...

Les principaux propriétaires sont :
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Plusieurs petits propri¢taires font clacun de 2 & 5 tonneaux-

POTENTIEL DE GARDE :

Ce vin s'apprécie des aujourd’hui et évoluera favorablement dans les 12 ans.

ACCORD MET/VIN :

Viandes rouges fines, confits de canards, fromages margués.

Récompenses pour ce millésime :
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